gxtracto de aljas marinas. Su formulacién favorece una rapida absorcion y corrige de ciencias nutricionales, promoviendo
el desarrollo radicular, la oracion y el cuajado de frutos.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

Calcio (CaO) 15.00 %
Boro (B) 1.20 %
.\~ .Aminoacidos Totales —— 7.00 % RN
~ » Atidos Carboxilicos = 5.00 % - A ’
N w_} \ *Extracto de Algas Marinas - — > 2.00 % (7 / \_\. .
" Protogiberalina T v 0.012gr/l Tn d e
¢ Protoauxinas N 0.008gr/l J
. Protocitoquinina * 0.005gr/l *
Estado fisico: Liquido Color: Marrén Caramelo
Densidad: A - Explosividad: No explosivo
pH: 5.9-6.0 Corrosividad: No corrosivo

Cultivo Dosis / Ha Método de Aplicacién

Tomate, aji, escabeche, . Aplicar en intervalos de 15 dias durante inicio de floracién
paprika 2.0-3.0liros | oo el cuajado.
Citricos, paltas, 3.0 - 4.0 lit Aplicar con intervalo de 2-3 semanas desde el inicio de
granada, oliva, banana 0 - 4.01ros | q546i6n hasta el término del cuajado.
: . Aplicar al Inicio de prefloracion, floracion y cuajado de
vid 3.0 - 4.0 liros frutos(3 aplicaciones).
Frijoles, pallares, 20-3.0Ii Aplicar al inicio de prefloracion, floracion y cuajado.
Vainita, holantao -0 - 3.0 litros (3 aplicaciones).
Sandia, melén, . Aplicar al inicio de floracion. Durante el cuajado y
zapallo, pepino 2.0-3.0litros | 4esarrollo del fruto.
Arandano. fresa 2.0 - 3.0 litros | Aplicar en intervalos de 15 dias durante el inicio de
’ ’ ’ floracién hasta el cuajado.
- o . Aplicar al Inicio de prefloracion, floracion y cuajado de
Cafe, cacao, pifia 3.0 - 4.0 litros frutos (hasta 3 aplicaciones).
] A los 25 dias después de la siembra. Después de 30 dias
Papa, camote 2.0 - 3.0 liros de realizado la primera aplicacion.
. : 30 dias después del trasplante. A los 60 dias después
kCeboIIa, ajo 2.0-3.0litros | 4q trasplante. y
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